
新店坪镇大洪山教学点免午稽查问题整改报告

对照免午稽查小组在 2023 年秋季对我校免午工作督查检查中发

现问题，本着对学生、对社会的高度负责的态度，及时针对检查中的

问题进行整改：

问题一：是否建立明确的食品安全预案？

整改措施：学校食品安全是学校安全工作的重要组成部分，为了

保证师生身体健康，保证正常的教学制度，学校高度重视食品安全工

作，成立食品安全事件应急处置工作领导小组。

问题二：厨师是否穿拖鞋/凉鞋上岗?

整改措施：食堂从业人员上班时必须穿工作服、戴发帽，保持工

作衣帽合身、整齐、洁净。从业人员穿平底或低跟运动鞋，以确保工

作安全性和舒适性。



问题三：是否有从业人员健康档案？

整改措施：建立从业人员健康档案，体检合格取得健康证，经卫

生培训合格方可上岗。

问题四：是否建立了从业人员晨检制度?

整改措施：每天早晨从业人员上班后，由管理负责人对从业人员

进行身体健康状况检查。



问题五：是否有执行从业人员培训制度及相关记录?

整改措施:为了加强对学生集体用餐、食品卫生的安全，保证饮

食卫生合格，确保师生身体健康，进一步加强管理意识、提高管理水

平、明确管理责任。坚持每月一次食品安全培训，组织从业人员认真

学习《食品卫生法》等相关文件。

问题六：墙地面卫生。

整改措施：厨房天花板等处存在污渍和油垢，学校请专业的装修

师傅进行维修粉刷。

问题七：散装食品盛装、密封？

整改措施：调味品应以适当容器装盛，使用后随即加盖，不得敞

露在空气中。所有器皿及菜点均不得与地面或污垢接触。



问题八：冷藏、冷冻设备食材是否隔离包装？

整改措施：食物应保持新鲜、清洁、卫生、并于清洗后分类用塑

料袋包紧、或装在有盖容器内分别储放冷藏区或冷冻区、要确定做到

勿将食物在生活常温中暴露太久。发现食物中有异物须及时清除。

问题九：留样有效性？

整改措施：建立食品留样记录，包括日期、餐次、当餐经营菜品

名称、留样菜品名称、留样数量、留样人等。用已消毒过的用具取样，

每种凉菜取样不少于 125g 样品，放入消毒过容器内盖好或用食品级

包装袋密封后置于专用冰箱内冷藏。



问题十：入库台账信息是否记录完整？

整改措施：入库信息完整记录。

问题十一：入库台账是否有采购人员和验收人员两人或两人以上

签字？

整改措施：整改后的入库台账有采购人员和验收人两人以上的签

字。



问题十二：学校是否建立现金流水账？

整改措施：由于学校降级为村小，食材由新店坪中心小学统一采

购，大洪山教学点未建立单独的现金流水账。


