
新店坪镇长畈沙教学点教学点免午稽查问题整改报告

对照免午稽查小组在 2025 年春季对我校免午工作督查检查中发

现问题，本着对学生、对社会的高度负责的态度，及时针对检查中的

问题进行整改：

问题一：学校是否成立了校长为第一责任人的学校食堂机构？

整改措施：学校成立了校长为第一责任人的学校食堂机构。

问题二：学校食堂管理机构多人参与是否有明确分工?

整改措施：建立食品安全管理机构，分工清晰，责任明确。贯彻

学校关于食堂工作的各项目。



问题三：是否建立明确的食品安全预案？

整改措施：学校食品安全是学校安全工作的重要组成部分，为

了保证师生身体健康，保证正常的教学制度，学校高度重视食品安

全工作，成立食品安全事件应急处置工作领导小组。

问题四：是否设立了村校联合监督小组或膳食委员会？

整改措施：为了进一步完善学校免费午餐管理制度，健全监督考核机



制，定期开展自查自纠，及时发现和解决问题。 加强与家长、学生

的沟通交流，广泛听取意见和建议，不断改进免费午餐工作。本校设

立 了 校 园 膳 食 监 督 家 长 委 员 会 。

问题五：是否有从业人员健康档案？

整改措施：建立从业人员健康档案，体检合格取得健康证，经卫

生培训合格方可上岗。



问题六：是否建立了从业人员晨检制度?

整改措施：每天早晨从业人员上班后，由管理负责人对从业人员

进行身体健康状况检查。

问题七：是否有执行从业人员培训制度及相关记录?

整改措施:为了加强对学生集体用餐、食品卫生的安全，保证饮

食卫生合格，确保师生身体健康，进一步加强管理意识、提高管理水

平、明确管理责任，学校会定期举行从业人员培训。



问题八：散装食品盛装、密封（炒好的肉没有密封）

整改措施：为了确保食品安全，保证炒好的熟食用保鲜膜包装好

与 生 鲜 食 材 分 开 保 存 。

问题九：冷藏、冷冻设备食材是否隔离包装（炒好的肉没有覆盖

保鲜膜）



整改措施：食物应保持新鲜、清洁、卫生、并于清洗后分开储放

冷藏区或冷冻区、炒好的肉用保鲜膜套装好、要确定做到勿将食物在

生活常温中暴露太久。发现食物中有异物须及时清除。

问题十：烹饪好的熟食制品，半成品与原料存放（炒好的肉跟蔬

菜一起存放）

整改措施：人类社会的发展离不开人们的身体健康安全，为了师

生身体健康安全保障食物不在同一空间内篡位，烹饪好的熟食制品，

半成品与原料分开存放并包装好



问题十一：留样记录（无留样台账）

整改措施：建立食品留样记录，包括日期、餐次、当餐经营菜品

名称、留样菜品名称、留样数量、留样人等。用已消毒过的用具取样，

每种凉菜取样不少于 125g 样品，放入消毒过容器内盖好或用食品级

包 装 袋 密 封 后 放 置 留 样 柜 内 保 存 。



问题十二：索票索证无食材（检疫凭证无供应商，营业执照，

无采购合同）

整改措施：持续加强食堂工作人员培训，定期组织食品安全知识、

操作技能等方面的学习和考核，提升整体业务水平和责任意识。2.

进一步完善学校免费午餐管理制度，健全监督考核机制，定期开展自

查自纠，及时发现和解决问题。3.加强与家长、学生的沟通交流，通



过家长会、问卷调查等形式，广泛听取意见和建议，不断改进免费午

餐工作。我校将以此次检查整改为契机，举一反三，全面加强免费午

餐管理工作，确保学生用餐安全、营养、健康，切实把免费午餐工作

做实做好。特此报告。



新店坪小学

2025 年 5 月 30 日


