
麻栗坡县杨万乡杨万小学食堂整改报告

尊敬的中国社会福利基金会免费午餐基金管理委员会 ：

根据常规稽核检查结果的通知，我校对校内食堂环境、

食材出库、食品留样、台账完善等方面做了整改，结合我校

各方面的实际情况进行了全面的排查，现将我校存在的问题

整改情况汇报如下：

一、食堂管理

（一）加强食堂、食品卫生的管理。学校已建立健全以

校（园）长为第一责任人的食堂食品安全第一责任人制度。

校（园）长对校园食品安全负总责，校长必须对学校食品安

全负总责，学校设专兼职食品卫生监督管理员，具体负责食

品卫生监督。建立食物中毒或者其他食源性疾患等突发事件

的应急处置机制，建立健全学校食品卫生责任追究及食堂管

理的各项规章制度。

图 1：食品安全第一责任人制度



（二）学校食堂管理机构多人参与，明确分工。学校设

专兼职食品卫生监督管理员，具体负责食品卫生监督。学校

按照集体领导与个人分工负责相结合，“谁主管，谁负责”的

原则，层层建立食品安全工作责任制，确定食堂工作流程各

岗位责任制，明确各岗位负责人多人参与管理，分工明确的

制度。

图 2：多人参与管理分工明确制度

二、加强食堂从业人员的培训

学校不断加强食堂从业人员的技能与素质，组织食堂工

人进行了“6T”食堂知识培训、食品卫生法的培训，要求食堂

从业人员做到“天天处理、天天整合、天天清扫、天天规范、

天天检查、天天改进”的“6T”食堂标准。要求食堂注意食品卫

生，从原料、储存、加工整个过程把好卫生关。要求食堂工



作人员做到“3 白”（白帽子、白衣服、白口罩），勤洗手消

毒，养成良好的卫生习惯。

图 3：食堂工作人员培训

三、食材管理与卫生

食堂卫生与食材的存放管理贯彻落实“6T”食堂标准进行，

要求食堂从业人员做到“天天处理、天天整合、天天清扫、天

天规范、天天检查、天天改进”。食堂积水问题为原水管炸裂，

已进行整改完善。为幼儿创设洁净、卫生的生活环境，培养

幼儿良好的生活，卫生习惯做到幼儿每人每日一巾一杯一消

毒，餐具一用一消毒。

图 4：食材冷冻与卫生



四、留样的管理

建立和完善食堂食品的留样管理制度，确保所提供的食

品安全、卫生、合格，并能够为突发食品安全事故的调查提

供可靠的依据，食堂所有菜品、米饭，已按照相关规定进行

留样器具消毒、足量留样、记录留样信息、按时销毁、规范

填写记录。

图 5：留样与记录填写

五、食材采购与微博公示

（一）坚持食品采购制度。查验食材入库数量，核实食

材质检报告，把好进货关，杜绝三无食品、不符合标准的食

材进入校园，严防食品中毒事故的发生。第一责任人校长加

强对学校食堂食品安全、卫生定期和不定期监督检查，对检

查中存在问题要求责任人及时限期整改完善。

图 6：食材采购与验收



（二）不断完善食材的入库与食材的出库制度。完整清

点入库食材信息，统一填写全县中小学（幼儿园）食材入

库记录，对于记录中缺少的食材具体内容与金额信息，及

时进行微博公示，接受监督。每天清点出库加工食用的数

量，及时与食堂工作人员对接，按量取材，避免过度浪费，

并认真填写出库记录。

图 7：食材入库与出库

（三）微博及时、正确、完整进行公示。每日准确、及

时公示小学生用餐人数，公示当日免费午餐就餐人数及公示

当日的菜品、食材。每周周日采购食材用于周一至周三加工

食用，周三采购食材用于周四周五加工食用，资金情况于采

购当日进行微博公示。

图 8：每日用餐人数公示



六、现金流水账

建立现金流水电子账目，现金流水账目分为每日流水、

采购流水以及每月流水，按时进行记录填写，明确资金的支

出。

图 9：每日流水

图 10：每月流水



图 11：每次采购流水
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