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	一、存在的问题：
	1.厨房灶台墙面油垢较多、厨师未佩戴口罩和帽子
	2.冰箱内食材未隔离包装
	3、食品留样不足。留样登记缺少到期处理时间且未粘贴留样标签
	4.出入库登记缺少相关负责人签字
	5、微博发布不及时
	二、整改措施
	1.、规定厨师每天必须清洁灶台，处理油垢，进厨房必须先消毒、测体温、穿工作服，戴口罩。
	2、冰箱需每日清理干净，肉类食品用保鲜袋装好，贴好标签进行分类。私人物品严禁放入冰箱。
	3、食品留样严格按规定留存24小时之后才能撕掉标签，留样处理时间必须按时且精准。
	4、出入库登记必须两人签字。
	5、微博信息管理员必须每天按时发布当天微博。
	三、后续的管理
	会严格加强后勤人员及微博信息员的管理，后勤管理人员及厨师坚持做到以上几点，随时接受上级领导及免午工作
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