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	一、存在的问题：
	1、厨师卫生习惯(4名厨师中1名请假，2名指甲较长，但手部卫生均较好。)
	2、是否有从业人员健康档案？(学校无从业人员档案相关资料信息。)
	3、墙地面卫生(食堂操作间因厨师不规范操作，造成地面积水较多。)
	4、冷藏、冷冻设备食材是否隔离包装？(冰柜内储存的一盆肉类食材未采取安全隔离措施。)
	5、蔬菜或肉类食材是否存在异味或明显腐烂变质、颜色或性状感官异常？(稽核当日采购的部分蔬菜出现腐败情
	6、留样有效性(食品留样份量不足规定的125g以上。)
	7、餐具卫生(义务教育生为自带餐具，自行清洗保管，少量学生使用塑料制品餐具，存在用餐安全隐患。)
	8、翻阅学校近4周微博，微博公示菜品、食材、资金情况是否属实？(通过核查学校微博公示信息情况，学校出
	9、原始采购凭证数据是否完整、属实？(学校采购食材原始凭证上只有食材数量无金额数据内容，学校反馈金额
	10、原始采购凭证供应商信息是否完整、真实？(学校采购食材原始凭证上无供应商签字信息。)
	11、原始采购凭证是否有相关责任人签字？(部分采购食材原始凭证上无采购员和验收人签字信息。)
	12、入库台账是否有采购人员和验收人员两人或两人以上签字？(入库登记采购员与保管员交接签字信息部分不
	13、出库台账是否有出库、领用人员两人及两人以上签字？(出库登记只有一人签字，且有姓无名，为无效签字
	二、整改措施
	1、每天不定时查看厨师手部卫生情况，看有无长指甲、脏。
	2、从业人员健康档案有，只是当时没有找到。
	3、若地面有积水，厨师及时用拖把吸走。
	4、冷藏食品必须用保鲜膜隔离。
	5、蔬菜、肉类食品采购一定要过质量关，腐烂变质的坚决不要。
	6、每种留样食品保证在125克以上。
	7、宣传学生不要使用塑料餐具，科普塑料餐具的危害。
	8、从今天开始微博添加午餐主食图片。
	9、完善原始采购凭证信息，保证签字人数和有效性。
	10、完善出入库台账签字金额问题。
	三、后续的管理
	会严格加强后勤人员及微博信息员的管理，后勤管理人员及厨师坚持做到以上几点，随时接受上级领导及免午工作
	                                          狮子镇圆襟冲小学

