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	二、整改措施
	1、厨师操作时规范着装，学生餐前洗手。
	2、厨房保持清洁，经常打扫，每日冲水；厨具经常清洗消毒，形成长效机制，注意保持。
	3、冷藏设备老化，定时清理。
	4、食材严格按照规范分类分区摆放。
	5、对留样人员进行培训，教育，严格执行留样要求，及时做好相关记录，及时处理留样标本。
	6、长期开启消毒柜，保持消毒柜正常工作，假期返校开餐前全面清洁消毒柜。
	7、及时索取相关凭证与信息。


