
关于免费午餐存在问题的整改报告

在 2025 年 2 月 25 日免费午餐稽查人员到我校进食堂工作检

查，使我校及时发现食堂管理工作中存在的问题，对检查出来的问题

及时进行整改，进一步完善了食堂工作制度，取得了较好的效果，现

将整改工作汇报如下:

一、存在问题:

1、厨师卫生习惯(一名厨师师手指甲较长，且有黑泥垢。)

2、墙地面卫生(因厨师不规范操作，造成食堂操作间多个空间地面有

积水。)

3、冷藏、冷冻设备食材是否隔离包装?(冰柜内少量肉类食材没有采

取安全隔离措施。)

4、储藏间的 4 瓶白醋没有商标，属于采购的三无产品食材，经与学

校沟通为调味使用，存在一定用餐安全隐患。

5、留样有效性(食品留样份量较少，不足规定的 125g 以上。)

6、留样标签(食品留样标签上留样名称记录成食材名称，留样时间无

年份。)

7、留样记录(食品留样记录中部分食品名称记录成食材名称;留样份量

250g 为编造数据，实际份量没一种达到 125g 以上;无留样餐次、审

核人签字:留样时间无年份。)

8、餐后倾倒是否合理?(因厨师分餐欠科学，造成餐后餐余超出用餐

人数比例范围，为浪费明显。)

9、翻阅学校近 4周微博，微博公示菜品、食材、资金情况是否属实?(通



过查看微博情况与账目对照，存在问题为:①公示中部分食材表述为

“肉”，表述太模糊;②采购、消耗的部分食材计量单位为“袋、瓶”，

表述不规范，应按具体容量记录公示。)

10、原始采购凭证供应商信息是否完整、真实?(采购食材的原始凭证

上部分无供应商签字。)

11、入库台账是否有采购人员和验收人员两人或两人以上签字?(入库

登记上无保管员签字信息。)

12、出库台账是否有出库、领用人员两人及两人以上签字?(学校食材

出库登记上无领用人签字信息。)

二、整改措施

问题 1--2、厨师卫生习惯以及墙地面卫生：每日晨检检查厨师卫生情

况，督促带好手套进行作业；规范厨师操作，督促及时处理积水。

问题 3、冷藏、冷冻设备食材是否隔离包装：使用保鲜袋密封隔

问题 4、储藏间的 4瓶白醋没有商标：及时索票索证，不购买三无产

品。

问题 5--7、留样有效性：规范留样，详细记录留样内容。



问题 8、餐后倾倒是否合理?(因厨师分餐欠科学，造成餐后餐余超出

用餐人数比例范围，为浪费明显。)

问题 9、微博公示问题：及时修正食材表述及计量单位，使工作更加

精细。



问题 10、原始采购凭证落实相关负责人签字。

问题 11--12、入库台账、出库台账签字：督促落实相关人员签字信息。


