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	一、存在的问题：
	二、整改措施
	1．厨师健康证已加急办理好，以后将定期检查相关人员的健康证，并及时办理，以防过期。
	2．厨房因地面不平整会留有积水，已制定相应对策：厨师每天在进行切菜洗菜工作时，多加注意以防水溢出，切菜洗
	3．留样负责人每天中午开餐前留足150克食品留样，并粘贴好留样标签、填写好留样记录；
	4．出入库相关负责人应及时填写好出入库记录，物资管理人员、验收人员和厨师应及时完成签字手续，不得滞后。


