
民族学校食堂整改报告

整改背景

根据近期免费午餐对食堂工作专项检查结果，针对检查

中发现的 12 项问题，我校高度重视，立即组织相关部门召

开专题会议，研究整改措施，明确责任分工，确保问题逐项

整改到位，切实保障师生用餐安全与服务质量。

存在问题及整改措施

1. 厨师备餐过程着装不规范

问题：厨师未规范佩戴口罩，工作服清洁度不达标。

整改：

- 立即组织食堂从业人员进行《食品安全操作规范》专项培

训，重点强化着装规范要求；

- 每日上岗前由食堂管理员检查口罩佩戴及工作服清洁情况，

建立检查记录台账；

- 增购工作服与口罩储备，确保每日更换清洁消毒。





2. 从业人员健康档案缺失

问题：未建立从业人员健康管理档案。

整改：

- 重新梳理所有从业人员健康证明，建立电子与纸质双档案；

- 要求新入职人员必须持有效健康证上岗，并定期更新档案

信息。



3. 晨检制度执行不到位

问题：无近期晨检记录。

整改：

- 制定《食堂从业人员晨检制度》，每日记录体温、手部卫生

及健康状况；

- 由总务主任每周抽查晨检记录，发现问题立行立改。



4. 食品分餐工具不规范

问题：使用一次性塑料制品分餐。

整改：

- 立即停用一次性塑料餐具，采购符合食品安全标准的不锈

钢分餐工具；

- 加强分餐流程监管，确保工具清洁消毒后使用。



5. 食品留样管理问题

问题：留样提前处理、标签及记录缺失。

整改：

- 严格执行每餐次菜品留样制度，留样量≥125g，保存 48 小

时；

- 规范填写留样标签（含菜名、日期、留样人），同步完善留

样台账；

- 指 定 专 人 负 责 留 样 管 理 ， 定 期 核 查 留 样 情 况 。



6. 学生餐前卫生管理不足

问题：学生未落实餐前洗手。

整改：

- 在食堂入口增设洗手池并配备洗手液，张贴“餐前洗手”

提示标识；

- 联合班主任开展食品安全主题教育，强化学生卫生习惯培

养。



7. 备餐量分配不科学

问题：低年级浪费、高年级供应不足。

整改：

- 建立年级用餐量动态统计机制，按需调整各年级备餐比例；

- 分餐时优先保障高年级学生需求，低年级推行“少量多次”

取餐制度。



8. 微博公示信息错误

问题：用餐人数公示为 0，食材计量单位不规范。

整改：

- 对负责教师进行业务培训，确保每日数据准确录入；

- 修订公示模板，食材单位按“公斤”“升”等标准计量单位

标注；在用包，桶等单位的食品名称旁边做好标注。

- 增设主食类目公示，同步上传餐品实拍图片。



9. 入库台账签字不完整

问题：台账缺少双人签字确认。

整改：

- 严格执行采购验收双人签字制度，验收人需核对食材质量

与数量；

- 每月由财务部门抽查台账完整性，发现问题追责到人。

特此报告

民族学校后勤管理处

2025 年 3 月 10 日
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