
免费午餐稽核问题反馈整改报告

免费午餐稽核工作人员2025年 4月22日到太平镇民族中心学校

开展了每年一次的例行稽核检查，从人员管理、开餐管理、食材管理、

留样管理、设备管理、饭菜质量、清洁卫生、索票索证、微博公示等

全方位的相关工作进行了检查，检查结果反馈，整体情况良好，综合

评分 87分，同时提出了学校食堂存在四个方面的问题，现将检查反

馈的问题及整改情况报告如下。

问题一描述：学校未提供从业人员培训记录和档案。

整改措施：

1.学校严格执行从业人员培训管理制度，每两周组织开展一次培

训，每学年培训学时不少于 40学时；

2.根据学校食堂管理相对不足方面对从业人员进行重点培训，尤

其是食材采购管理和开餐食材的用量方面，要反复学习相关标准和要

求；

3.培训后及时收集好相关记录资料并整理归档。

整改结果：学校对从业人员的培训本学期已达到 12学时，同时



收集整理归档了培训资料。









问题二描述：少量土豆出现发芽和洋葱腐烂情况。



整改措施：

1.与商家沟通，要求商家提供给学校的食材必须优质新鲜，达到

学校的采购标准和要求，尤其如土豆等现下季节容易发芽的高风险食

材，一定要保证质量，同时缩短送货周期，由原来的三天送一次改为

二天送一次，减少库存，降低风险；

2.验货人员加大验货入库力度，认真仔细检验货物，一定要货物

全检，不能只抽样验货；

3.不采购季节性有风险的食材，调整食谱，更换食材，从源头上

杜绝食品安全隐患。

整改结果：学校在当下季节已没有采购土豆等有风险隐患的蔬菜，

采购的土豆是今年新出土的没有发芽的新鲜土豆。

问题三描述：少量剩饭，造成一定浪费

整改措施：

1.召开仓库管理员和食堂加工人员会议，重申节约粮食、光盘行



动的必要性和重要性，节约不能只喊口号，不能只要求学生去做，食

堂工作人员更要率先去做；

2.要根据以往的工作经验，每餐各种食材的用量，按照当天就餐

的实际人数，尽可能的精准出库，不造成浪费。

整改结果：大米出库在原来的基础上根据每餐实际用餐人数减少

出库数量，目前每餐的米饭基本上完全吃完。

问题四描述：原始采购凭证缺少送货人联系方式、缺少验收人签

字。

整改措施：

1. 组织验货入库工作人员反复学习索票索证相关要求，熟练

掌握原始凭证要填写的必要信息，并认真核对所填写信息的准确性，

同时对商家提出要求，原始凭证的信息必须真实完整的录入；

2. 验货入库工作人员要认真履职尽责，验货验票要仔细，核

对无误后及时履行签字手续。

整改结果：原始凭证上面的信息商家填写完整，验货入库工作人

员及时完成了签字手续。



鹤峰县太平镇民族中心学校

2025 年 5 月 28 日
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