贡溪小学营改工作整改报告
     3月8日，湖南省免费午餐稽查员云柯同志对我校免费午餐执行情况进行全面检查指导，并现场专项点评学校免午工作，客观务实地指出存在的不足与问题。3月9日，学校校长杨世江及时组织后勤人员和厨师集中校长办公室，根据稽查员提出的问题进行了认真梳理，并作出了整改安排。6月12日，省免费午餐稽查员对我校免费午餐工作进行全面评估的结论以文件报告的形式下发到学校。6月12日，学校校长杨世江再次组织后勤人员和厨师集中校长办公室，逐项认真学习了检查反馈的稽查报告，并对近期食堂工作作了如实总结，同时对后勤人员和厨师提出了严格的要求。现就整改情况报告如下：
     一、存在问题
     调查报告指出存在有以下5个方面的问题：
   （1）地面积水较多；
   （2）部分冰柜内储藏的食物没有采取隔离措施，部分冰柜内部卫生状况较差，有血水，且存有轻度异味；
   （3）学生餐具多数由自己保管回家消毒，不少人员的餐具卫生状况较差，且有少数人员使用一次性塑料餐具；
   （4）食品留样不达标，没有主食留样，留样登记上部分是食材名称，应为菜品名称，留样人签字采用了省略号；
   （5）入库登记中无相关负责人签字信息。
     二、整改方案、时限及措施
    （一）整改方案、时限
    1、在稽查完的第二日，学校就立即召集食堂管理人员和厨师开会，逐项梳理，认真总结存在的问题，限期整改。6月12日在收悉稽查书面报告后，学校再次召开会议，要求所有人员必须提高认识，切实搞好营免午各项工作。
    2、对照指出存在的问题，校长对近期的工作再次作出了认真细致的总结，对后勤人员的工作提出了更加严格要求：树立安全意识，踏实工作，对不作为的后勤管理人员，将与本年终绩效挂钩，奖优罚劣，拉大差距。对厨师工作不力的，将取消期终奖金或给予辞退。
    3、自省免费午餐稽查员云柯同志对我校免费午餐工作进行检查，现场指出的食品留样不符合要求后，我校已按要求整改了，原主食米饭没有留样，现已留样了，留样标签也已规范化；入库登记现也及时登记签字。
    4、对稽查报告指出存在的：“（1）地面积水较多；（2）部分冰柜内储藏的食物没有采取隔离措施，部分冰柜内部卫生状况较差，有血水，且存有轻度异味”这两个问题，从即日起，每次餐后清扫擦拭干净，保证地面不积水。当冰柜食材用完后，当周负责接收采购食材的厨师立即把冰柜或冰箱擦拭干净，星期五中餐后再对冰柜或冰箱进行彻底擦拭，待食堂管理员检查认可后，方能下班。
      5、加强对学生进行爱惜粮食与讲究卫生的思想教育，让学生真正懂得“粒粒皆辛苦”和“病从口入”的含义，培养学生良好的惜粮习惯和卫生习惯。
    （二）整改措施
    1、建立责任监督机制，不断完善更新各项管理制度，做到：制度上墙、责任到人、落实到位。定期召开食堂工作人员的会议，经常组织学习食品安全以及食品卫生方面的知识，增强安全意识、提高管理水平。 
    2、进一步规范内部管理。对食堂的全面工作进行了制度化、规范化。抓好一日三餐的留样、消毒等食品安全管理，从人员、采购、保管、加工等所有管理环节进行细化并狠抓落实。
    3、加强对厨师厨技的培训指导，鼓励厨师积极学习厨技，勇于实践，做出深受师生青睐的饭菜。
[bookmark: _GoBack]    4、重视宣传教育，增强师生食品卫生安全意识。经常利用晨会、班会、校会以及利用校园广播、黑板报有针对性地对学生进行食品安全宣传教育，教育学生做到三不：一不喝生水，二不买、不吃过期食品，三不吃发霉变质食物。搞好个人卫生和环境卫生，要求学生做到勤洗手、勤剪指甲、勤换晒衣被，懂得季节性病菌、病毒的传播与预防。促进学生养成较强的食品安全意识和良好的卫生习惯。
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