
涉县台庄小学对稽查专员提出的问题整改说明

一、首先对厨房卫生死角进行全面清理。

1.清理抽油烟机及窗户。

2.对锅灶上的排气口加盖纱窗。

二、教育学生饭前必须洗手。

三、各餐时要考虑周全，各足菜品，满足全校师生使用。

四、饭样留存规范，做到一样一盒，一盒一签，标签标有：饭样

名称、数量（100 克）、留样人签字。

五、餐具消毒记录规范：有消毒时间、消毒方式、消毒物品名称

数量、消毒人签字。

六、该校厨师实有 4 人，其中有 1 名请假，健康证 3 月份到期，

现在已办回。

以上情况属实
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